Valentynské menu 9 14. 2. 2019

Pripitek
»Mille Bolle” Vino Spumante Extra Dry Millesimato

Amuse Bouche
‘Paladinka plnéna platky uzeného lososa, paZitkouym krémem
z Serstuého sgru a suSengmi rajéaty, doplnéna lososovgm kavidrem

Predkrmy
Jemna kachni pastika s praZengmi mandlemi, doplnéna hruskovjm pyré
s hrubozrnnou hotéici a sufenymi brusinkamij, toasty

nebo

[osos marinovangj v éervené fepé ochuceny limetkou a &erstujm koprem,
podavany] s riZovgm zazvorem, rukolouv{jm salatem a bylinkouv{jm créme fraiche

Polévka
Batatovy krém s pedengjmi paprikami a kokosovgm krémem,
doplnéngj méaslovjmi krutony a chilli

Hlavni chod

Kufeci prso peéené v parmazanové krusté, doplnéné konfitovangmi cherry rajéaty,
cukrovgm hraskem, baby karotkou a peéenymi bramborovjmi pusinkami

nebo
Sous vide steak z teleciho vale¢ku s jemnou hiibkovou omaékou,
doplnényj gratinovanymi bramborami a baby $penatem

Dezert
Malinovyj cheesecake s éokoladovou omaékou, vanilkovou $lehackou,

limetkouym karamelem a snéhovgmi pusinkami
VAVA VR VAVAVAVAVA VAV VAVA VA VAV VA VAV VOGS

Cena: 1695 Ké&/ duojice Dérek: ruze pro damu & spoleéna fotka

Restaurace Pod Farmou  rezervace: 730 806 284




